Indulge in our delicious a la carte menu and we'll bring the festive cheer!
Available inside our cosy, rooftop restaurant on select nights in December 6pm - 9.30pm.

Roasted Celeriac Soup (vG) 9
Apple, Sage Oil, Toasted Almonds, Truffle Oil

Duck & Pistachio Terrine 14
Fig Chutney, Pickled Onions, Watercress, Brioche Cracker

Beetroot Cured Salmon 14
Gin Cured Salmon, Horseradish, Pickles

Dynamite Prawn Cocktail 16
Tempura Prawns, Spicy Dynamite Mayo, Crisp Salad

Steak Tartare 24
Yuca Chips, Toasted Brioche

Jamon Iberico 24
Reganias, Olives, Conlfit Garlic, Mallorca Ramallet Tomato

Roast Turkey Roulade 24

Duck Fat Roast Potatoes, Honey Glazed Parsnips, Brussel
Sprouts, Pigs In Blankets, Cranberry Sauce, Homemade Gravy

Beef Wellington 36
Duck Fat Roast Potatoes, Tenderstem Broccoli, Red Wine Sauce

Origin Christmas Burger 20
Broiche Bun, Dry Aged Homemade Burger Patty, Cranberry,
Stuffing, Pigs in Blankets, House Burger Sauce, Fries

Grilled Cod 28
Bisque, Mash Potatoes, Buttered Vegetables

Lemon, Garlic & Thyme Chicken 20
Josper Grilled Chicken Breast, Roast Potatoes, Tenderstem

Broccoli

1/2 Lobster 30

Fries, Grilled Lemon, Garlic Butter

Fillet Steak 36
260g. Fries. Broccoli, Asparagus, Pepper Sauce
+ Add 1/2 Lobster For €22

Roast Goose Leg 28
Braised Red Cabbage With Apple And Bacon,
Boiled Potatoes With Parsley, Red Wine Gravy

Festive Sandwich 18
Toasted Milk Pan Bread, Roast Turkey, Stuffing, Pigs In Blankets,

Cranberry Sauce, Roast Potatoes Homemade Gravy

Fish Pie 18
Cod, Buttery Mashed Potatoes, Golden Cheddar Crust, Tender-
stem Broccoli
Pumpkin & King Oyster Mushroom Nut
Roast (vG) 24
Roast Potatoes, Brussel Sprouts, Maple Glazed Parsnips,

Cranberry Sauce, Vegan Jus

Festive Dessert Selection 12
Apple And Blackberry Crumble, Lemon Meringue Tarts, Dark Chocolate Tart, Selection Of Spanish Turrones

Cheese Board 22
Manchego, Idiazabal, Mahon, Cabrales, Fig Chutney, Uvas, Higos

Poached Pear (vG) 9
Mulled Wine

Please note that, due to our commitment to using the freshest seasonal ingredients, our menu may change accordingly.
Allergn information is available on our website or please speak to your server.



iDisfruta de nuestro delicioso menu a la carta y nosotros nos encargamos de traer
el ambiente festivo! Disponible en nuestro acogedor restaurante en la azotea en noches
selectas de diciembre, de 18h - 21h30.

Sopa de Apio Asado (VG) 9
Manzana, Aceite de Salvia, Almendras Tostadas, Aceite de Trufa
Terrina de Pato y Pistacho 14
Chutney de Higo, Cebollas en Escabeche, Berros, Galleta de BriocheBeetroot Cured Salmon 14

Salmon Curado con Remolacha 14

Salmo6n Curado con Ginebra, Rabano Picante, Encurtidos

Coctel de Gambas Dinamita 16
Gambas Tempura, Mayonesa Dinamita Picante, Ensalada Crujiente

Steak Tartaro 24
Chips deYuca, Brioche Tostado

Jamoén Ibérico 24
Regafias, Aceitunas, Ajo Confitado, Tomate Ramallet de Mallorca

Roulade de Pavo Asado 24 Papas Fritas, Limén Asado, Mantequilla de Ajo
Patatas Asadas en Grasa de Pato, Chirivias Glaseadas con Miel, S

Coles de Bruselas, Salchichas en Manta, Salsa de Arandano, Salsa 260 g Papas Fritas, Brocoli, Esparragos, Salsa de Pimienta

Pata de Ganso Asada 28
Repollo Rojo Estofado con Manzana y Tocino, Papas Hervidas

Casera

Wellington de Ternera 36
Patatas Asadas en Grasa de Pato, Brocoli Tierno, Salsa de Vino

con Perejil, Salsa de Vino Tinto
Tinto

Sandwich Festivo 18
Pan de Leche Tostado, Pavo Asado, Relleno, Salchichas en Manta,

Salsa de Arandano, Patatas Asadas, Salsa Casera

Pastel de Pescado 18
Bacalao, Puré¢ de Papas con Mantequilla, Costra Dorada de
Cheddar, Brocoli Tierno

Hamburguesa Navidefia Origin 20
Pan Brioche, Hamburguesa Casera Madurada en Seco, Arandano,

Relleno, Salchichas en Manta, Salsa de la Casa, Papas Fritas

Bacalao a la Parrilla 28

Bisque, Pure de Papas, Verduras Mantecosas

Pollo al Limé6n, Ajo y Tomillo 20

Asado de Calabaza y Setas de Ostra Real
Pechuga de Pollo Marinada a la Parrilla, Patatas Asadas, Brocoli

con Frutos Secos (VG) 24

Patatas Asadas, Coles de Bruselas, Chirivias Glaseadas con Arce,

Tierno

172 Bogavante 30 Salsa de Arandano, Jus Vegano Lemon, Garlic & Roast

| Seleccion de Postres Festivos 12

Crumble de Manzana y Zarzamora, Tartaletas de Merengue de Limon, Tarta de Chocolate Negro, Seleccion de Turrones Espanoles

Tabla de Quesos 22
Manchego, Idiazabal, Mahon, Cabrales, Chutney de Higo, Uvas, Higos

Pera Escalfada (VG) 9

Vino Caliente

Por favor, tenga en cuenta que, debido a nuestro compromiso con el uso de los ingredientes de temporada mas frescos, nuestro menu puede cambiar en consecuen-
cia. La informacion sobre alérgenos esta disponible en nuestro sitio web o puede consultar a su camarero.



